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GENEL TANIM / GENERAL DESCRIPTION

Ders Adi / Course Name

FOOD AND BEVERAGE COST CONTROL / FOOD AND BEVERAGE COST CONTROL

Ders Kodu / Course Code

ASEC20620188310

Ders Tirii / Course Type

Ders Seviyesi / Course Level

Associate / Associate

Ders Akts Kredi / ECTS 3.00
Haftalik Ders Saati (Kuramsal) / 2.00
Course Hours For Week

(Theoretical)

Haftalik Uygulama Saati / Course 0.00
Hours For Week (Objected)

Haftalik Laboratuar Saati / Course 0.00
Hours For Week (Laboratory)

Dersin Verildigi Yl / Year 2

Ogretim Sistemi / Teaching System

Formal Education / Formal Education

Egitim Dili / Education Language

Turkish / Turkish

On Kosulu Olan Ders(ler) /
Precondition Courses

Asclilik bolimi 6grencisi olmak

Amaci / Purpose

Bu dersin amaci yiyecek igecek isletmelerinde gider ve maliyet kavramlarinin anlasiimasi,
maliyet kontroliiniin yiyecek icecek igletmeleri agisindan 6neminin kavranmasi, maliyet
kontrol siireci ve yontemlerinin 6grenilmesidir.

igerigi / Content

Maliyet ve gider kavramlar, sabit, degisken, ortalama, marjinal ve toplam maliyetler,
yiyecek icecek maliyet kontrol, satin alma: satin alma prosedur ve yontemleri,
tedarikgilerin secimi, alimlarla ilgili muhasebe kontrolleri, tesellim kontrold, tesellim
prosediri, depolama, dagitim ve stok kontrolii, Giretim: meni planlamasi ve satis
tahminleri, gelir kontrolli, mekanik gelir kontrol yontemleri, yiyecek icecek maliyet kontrol
yontemleri: basit maliyet kontrol yéntemi, ayrintili maliyet kontrol ydéntemi, standart maliyet
yoéntem, potansiyel maliyet kontrol yéntemi, standart receteler ve porsiyon maliyetlerin
hesaplanmasi, satis fiyati belirleme

Onerilen Diger Hususlar /
Recommended Other
Considerations

Staj Durumu / Internship Status

Hayir




Kitabi / Malzemesi / Onerilen
Kaynaklar / Books / Materials /
Recommended Reading

Denizer, D. (2005). Konaklama isletmelerinde Yiyecek ve igecek Yonetimi. Ankara: Detay
zﬁr)’:g;m\l; (2005). Yiyecek igecek.MaIiye; Kontrolii. Ankara: Detay Yayincilik.

Sarusik, Mehmet (2017). Yiyecek Icecek Isletmelerinde Maliyet Kontrolu. Ankara: Detay
éz)t/ilr?::!lllé (2002).Konaklama isletmelerinde Muhasebe Uygulamalari. Ankara: Gazi
E?aﬂll,’]i\.“(ZOOG).Turizm isletmelerinde Maliyet Analizleri.Ankara: Detay Yayincilik

Ogretim Uyesi (Uyeleri) / Faculty
Member (Members)

Dog. Dr. Uzeyir KEMENT

OGRENME GIKTILARI / LEARNING OUTCOMES

1 Maliyet kontroliiniin 6nemi ve amaglari Importance and objectives of cost control

2 Yiyecek igecek Maliyet Kontroliinde Karsilasilan Sorunlar Problems Encountered in Food and Beverage Cost Control

3 Yiyecek icecek satis tahminleri Food and beverage sales forecasts

4 Yiyecek Icecek Isletmelerinde Stoklama Stocking in Food and Beverage Businesses

5 Yiyecek icecek isletmelerinde Depodan Uriin Cikarma Removing Products from Warehouses in Food and Beverage Businesses
6 Minimum ve Maksimum stok miktarinin belirlenmesi Determination of Minimum and Maximum inventory quantity

HAFTALIK DERS ICERIGi / DETAILED COURSE OUTLINE
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Hafta / Week

Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
1 Maliyet kontrollintin 6nemi ve amaclari
Importance and objectives of cost control
. . gretim Yont N _—
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '(I:')gl:ﬁi;(?;ri/(?l'r;:cmi\rgz Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
2 Yiyecek igecek isletmelerinde Satin alma Bélimii Ve islevi
Purchasing Department and Function in Food and Beverage
Businesses
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?g;ﬁiﬁ:ﬁgtsgig Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
3 Yiyecek igecek isletmelerinde Depolama
Storage in Food and Beverage Businesses
. . Ogretim Yont - _
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Tgl:ﬁill(rlgri/?rgsgig Methods On Haazirlik / Preliminary
Techniques
4 Yiyecek icecek isletmelerinde Stoklama
Stocking in Food and Beverage Businesses
gretim YO "
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Ogretim Yontem ve On Hazirlik / Preliminary

Teknikleri/Teaching Methods
Technigues

5 Yiyecek icecek isletmelerinde Depodan Uriin Gikarma

Removing Products from Warehouses in Food and Beverage
Businesses
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Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
6 Yiyecek igecek Uretim Kontrolii Siireci
Food Beverage Production Control Process
. . Ogretim Yontem ve = .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
7 Yiyecek igecek Uretim Hatalari
Food and Beverage Manufacturing Defects
. . Ogretim Yoéntem ve . o
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
8 Ara sinav
semi-final exam
gretim YO .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab 'Cl')glzﬁmqeri/(')l'gt:cr:?\i\r,lz Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
9 Begenirlik endeksi
Likeability index
. . Ogretim Yoéntem ve x .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
10 Satis degisimleri
Sales changes
. . gretim Yont . -
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '?eglzﬁill(r;;ri/(?rr;aeg;i\r/\z Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
11 |Yiyecek igecek Biitgesi Gider Tahmini

Food and Beverage Budget Expense Estimation
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Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
12 Satinalma etkinliginin élgilmesi
Measuring purchasing effectiveness
gretim YO .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '?glzﬁgll(rlnerils)l'gt:é?]i\rgz Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
13 Minimum ve Maksimum stok miktarinin belirlenmesi
Determination of Minimum and Maximum inventory quantity
. . Ogretim Yont - .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Tgl:ﬁill(l?;ri/s)rgsgiﬁz Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
14  |Yiyecek igecek isletmelerinde Depolama
Storage in Food and Beverage Businesses
gretim YO .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab 'Cl')glzﬁmqeri/(')l'gt:cr:?\i\r,lz Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
15 Final
final
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DEGERLENDIRME / EVALUATION

Savi/ Katki Yuzdesi /
Nun}llber Percentage of
Contribution (%)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 50
Toplam / Total: 1 50
Basar Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 40
Katki Yuzdesi /
Sayi /
Percentage of
e Contribution (%)
Final Sinavi / Final Examination 1 60
Toplam / Total: 1 60
Basari Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 60
Etkinliklerinin Basar Notuna Katki Yiizdesi(%) Toplami / Total Percentage of Contribution (%) to Success Grade: 100
Degerlendirme Tipi / Evaluation Type:
iS YUKU / WORKLOADS
Siiresi | Toplam Is Yiikii
. Sayi/ (Saat) / (Saat) / Total
SR Er e e Number | Duration Work Load
(Hours) (Hour)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 3.00 3.00
Final Sinavi / Final Examination 1 3.00 3.00
Derse Katilim / Attending Lectures 14 2.00 28.00
Bireysel Calisma / Self Study 14 4.00 56.00
Toplam / Total: 30 12.00 90.00

Dersin AKTS Kredisi = Toplam is Yiikii (Saat) / 30.00 (Saat/AKTS) = 90.00/30.00 = 3.00 ~ 3.00 / Course ECTS Credit = Total Workload (Hour) / 30.00 (Hour / ECTS) = 90.00 / 30.00 = 3.00 ~ 3.00
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PROGRAM VE OGRENME CIKTISI / PROGRAM LEARNING OUTCOMES

Ogrenme Ciktilari /
Learning Outcomes

Program Ciktilari / Program Outcomes

1.1.2

1.1.3

2111212213 (3.1.1]3.1.2 (321322 |323[324|325(33.1]332|34.1(34.2

343

3.4.4

345

1.Maliyet kontroliiniin 6nemi ve
amagclari / Importance and
objectives of cost control

2.Yiyecek igecek Maliyet
Kontrolliinde Karsilasilan
Sorunlar / Problems
Encountered in Food and
Beverage Cost Control

3.Yiyecek icecek satis
tahminleri / Food and beverage
sales forecasts

4 Yiyecek icecek
isletmelerinde Stoklama /
Stocking in Food and Beverage
Businesses

5.Yiyecek igecek )
Isletmelerinde Depodan Uriin
Cikarma / Removing Products
from Warehouses in Food and
Beverage Businesses

6.Minimum ve Maksimum stok
miktarinin belirlenmesi /
Determination of Minimum and
Maximum inventory quantity

Katki Dlzeyi / Contribution Level : 1-Cok Duistik / Very low, 2-Diisiik / Low, 3-Orta / Moderate, 4-Yuksek / High, 5-Cok Yiiksek / Very high
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